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PANE IN
CAMPO

DEGUSTAZIONE DEL PANE FRESCO ARTIGIANALE

fermentazione = benessere

Il pane industriale surgelato ha una
fermentazione di pochi minuti, per questo
il prodotto ha poco gusto, perde presto la
sua freschezza e la mancata lievitazione

appesantisce la digestione.

Il pane fresco artigianale ha una
fermentazione di molte ore 
la lievitazione può durare anche un giorno

intero e ciò dona al pane 

CAMPO S. FOSCA
CAMPO S. GIACOMETO

CAMPO S. STEFANO
CAMPO S. MARGHERITA

 Digeribilità
Fragranza - Durata

VIA GARIBALDI

LIDO PIAZZALE
S.M. ELISABETTA

BURANO PIAZZA GALUPPI

Offerte libere devolute in beneficenza

VENERDI’ 18 MAGGIO
Vi aspettiamo numerosi  dalle ore 11 alle 17.30 in

Si ringrazia per la collaborazione
Saccardo e Molino Quaglia

CAMPO S. FOSCA
CAMPO S. GIACOMETO

CAMPO S. STEFANO
CAMPO S. MARGHERITA

VENERDÌ 18 MAGGIO
Vi aspettiamo numerosi dalle ore 11 alle 17.30 in

VIA GARIBALDI
LIDO PIAZZALE

S.M. ELISABETTA
MURANO CAMPO SAN DONATO

BURANO PIAZZA GALUPPI

Offerta libera a favore della mensa per i poveri

Associazione Veneziana Panificatori ASSIPAN


